








Pfannengerichte

50. Pfeffermedaillons
Schweinefilet mit Champignons in pikanter Tomaten-SahnesoBe, dazu Reis

51. Hdhnchenbrustfilet mit WeiBweinsoBe
Dazu Champignons und Reis

52. Schweinemedaillons mit MetaxasoBe*”®
Dazu Reis

53. Lammfilet mit MetaxasoBe*”®
Dazu Reis

Unsere Spezialitaten

54. Schweineschnitzel® 4 ¢
mit MetaxasoBe*’” % dazu Pommes

55. Hdhnchenbrustfilet hausgemacht im Kritharoto®©
mit TomatensoBe und Reisnudeln

56. Mousaka'®®
Kartoffelscheiben-Auberginen- und Zucchiniauflauf, Hackfleisch
mit Kdse und einer Bechamelcreme Uberbacken

Fischspezialitaten

66. Kalamaria
Frittierter Tintenfisch~A ) mit Fava Santorini (gelbe Platterbsenplree) und Reis

68. Frittierte Scampi'®?
Dazu Fava Santorini (gelbe Platterbsenplree) und Reis

69. Poseidon Teller
Frittierte Scampi®® und Tintenfisch®~AP) mit Fava Santorinis (gelbe Platterbsenpliree) und Reis

70. Lachsfilet!©) gebraten
Dazu Fava Santorinis (gelbe Platterbsenpuiree) und Reis

71. Korfu-Teller
Lachsfilet und Kabeljaufilet, Fava Santorinis
(gelbe Platterbsenpuree) und Reis

1990€

1990€

1990€

21,90€

14,70€

18,90 €

18,90 €

1910€

20,40€

21,40€

1910 €

23,00€

Nudelgerichte

72. Spaghetti® mit Scampi® und TomatensoBe

73. Spaghetti® mit Lachs!©

Mit SahnesoBe©, Champignons™ und Ouzo verfeinert

74. Spaghetti® mit HackfleischsoBe!*

Vegetarische Gerichte

75. Spaghetti® mit MetaxasoBe!* ¢

76. Brokkoli tiberbacken

1510€

1510€

1020€

1020€

13,20€

Frischer Brokkoliin SahnesoBel®, Blumenkohl, Champignons und mit Kase Gberbacken

77. Kritharaki® mit TomatensoBe und Fetakase!®

78. Spaghetti® mit Gemiise)

Brokkoli, Zwiebeln, Champignons und SahnesoBe©

Fur unsere kleinen Gaste

80. Gyros mit Pommes

81. Schweineschnitzel® &4
mit Pommes

83. Spaghetti® mit HackfleischsoBe!*)

1020€

10,60€

740€

740€

740€

Liebe Gaste, esist unser Ehrgeiz und Anspruch, dass
Sie bei uns gltcklich und zufrieden sind.

Wir verwenden deshalb ausschlieBlich Lebens-
mittel von sehr hoher Qualitat. Leider gibt es dabei
aber auch Produkte, die nicht ohne bestimmte Zu-
satzstoffe erhdailtlich sind.

Aufgrund der neuen Verordnung zu Kennzeichnung
von Lebensmittel und zum besseren Verstandnis fur
Sie, haben wir die Speisekarte mit einer kleinen Zahl
oder Buchstabe rechts oben gekennzeichnet.
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Eier
Erdnusse
Fisch
Gluten
Krebstiere
Lupinen
Milch

Senf
Sellerie
Soja
Sesam
Weichtiere

M Schalenfrichte

N Schwefel

mit Farbstoffe

mit Konservierungsstoffe
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

mit SUBungsmittel
chininhaltig
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koffeinhaltig



Alkoholfreie Getranke Bier

0,21 0,41 0,31 0,51

173. Selters still/classic (0,2l oder 0,71) 3,00€ 490€ Ur-Krostitzer Feinherbes Pilsner 3,50€ 450€
174. Pepsi Cola 3,00€ 450€ Schofferhofer Weizen Naturtriib 450€
175. Mirinda 3,00€ 450€ Ur-Krostitzer Schwarzes 450€
178.7 Up 3,00€ 450€ Mythos (Flasche 0,33l) 3,80€

Hellblondes Lagerbier der Olympic Brewery S.A., Ritsona-Evia, Griechenland
179. Spezi 3,00€ 450€

Schofferhofer Weizen Dunkel 450€
364. Tonic 3,00€ 450€

Schofferhofer Weizen Kristall 450€
365. Ginger Ale 3,00€ 450€

Schofferhofer Weizen 0,0% Alkoholfrei 450€
358. Bitter Lemon 3,00€ 450€

Radeberger Alkoholfrei (Flasche 0,33l) 3,80€
181. Orangensaft 3,00€ 450€
182. Johannisbeerschorle 3,00€ 450€
183. Traubensaft 3,00€ 450€
506. Kirschnektar 300€ 450€ M | X g = t ran ke
507. Bananennektar 3,00€ 450€

152. A h Col
509, Apfelsaft 300€ 450€ 22efshachlola Sl
510. Apfelschorle 300€ 450€ 154a Whisky(ola LUK
176. KiBa 300€ 450€ 500. Bacardi Cola 750€

. Gin Toni 7.

915. Fassbrause rot 300€ 450€ 200in Jonie 08

502. Wodka Lemon ? 750€
HeiBe Getranke

160. Griechischer Mokka 3,50€ P ==
161. Glas Tee (verschiedene Sorten) 310€ ‘ '
162. Tasse Kaffee 310€
163. Gliihwein 0,26 | 3,60€
164. Grog 290€
170. Cappuccino 3,50€
171. Espresso 290€
171a. Espresso doppelt 4,0€
172. Milchkaffee 3,50€

172a. Latte Macchiato 3,50€




Offene Rotweine Aperitifs

0,21 0,51 132. Ouzo auf Eis 4cl 3,80€

188. Mostra trocken 550€ 10,90€

134. Martini 4cl 410€
192. Halbtrocken rot 5,50€ 10,90€ WeiB3 oder Rot
193. Mostra rosé 550€ 10,90€
194. Mavrodaphne 570€ N,20€
Sonnengereifter roter Likdrwein S p | rItO U Se n ﬁ QS) . é

136. Ouzo 2cl 2,20€ 296. Ouzo Barbayanni 0,71 40,00€

Mit Eiswurfeln und einer delikaten

137. Metaxa 5 ***** 26| 3,50€ Kaseplatte

138. Metaxa 7 *****x** 2cl 410€ 297. Ouzo Kefi 0,71 45,00€
O ff W : B . Mit EiswUrfeln und einer delikaten

e n e e | We I n e 139. Metaxa Reserve 2cl 590€ Kaseplatte
148. Ouzo Plomari 2cl 4]0€ d\ﬁ\&
021 0,51 ol Nt AN

184. Trocken WeiB3 5,10€ 10,90€ 157. Tsipouro 2cl 390€
513. Halbtrocken Wei3 550€ 10,20€ 294. Paleomeno (Tsipouro) 2cl 6,10€
186. Retsina trocken, geharzt 470€ 980€ 295. Rakomelo 2cl 6,10€
187. Imiglykos halbsii 5]10€ 10,20€
195. Samos 590€ N20€

Vollgereifter weiBer Likorwein

Internationale Spiritousen

140. Korn 2G| 3,J0€
141. Apfelkorn 2cl 3,10€
146. Fernet Branca 2cl 3,50€
147. Jagermeister 2cl 3,50€
149. Wodka 2cl 3,50€
i . 151. Asbach 2cl 350€

M"V\\ A 153. Whiskey 2¢l 470€
b g 156. Ramazotti 2cl 410€




Flaschenweine Rot

Cabernet Sauvignon rocken ne|36e

Weingut: Korinthia, Region: Nemea, Jahr: 2013, Rebsorte: Cabernet Sauvignon

Kaffeelikor, Karamell und Nougat in der reifen Nase. Im Mund ebenfalls scho-
s koladige und etwas nougatartige Noten, von roten Beeren begleitet, gekonnt
ausgebaut, sanfte Tannine, guter Abgang.

2013

Nemea rrocken 9€|28€
Weingut: Cavino, Region: Peloponnesos, Jahr: 2019, Rebsorte: Agiorgitiko
Trockener, eleganter Rotwein mit Aromen von Kirschen, dunklen Beeren und
feiner Wurze. Weiche Tannine und harmonischer Abgang.

Imeteras rrocken 750€|22€
Weingut: Amalagos, Region: Drama, Jahr:
2011, Rebsorte: Cabernet, Agiorgitiko, Refosco

Bukett von dunklen Waldbeeren, Kirschen und Nuancen von Zedernholz, aus-

drucksstarker Korper.

Flaschenweine WelB und Rosé

Malagousia rrocken 1050 €34 €
Weingut: Ktima Papaioannou, Region: Peloponnes, Jahr: 2020,
Rebsorte: Malagousia

In der Nase entwickeln sich komplexe Aromen von Aprikose, Mango, weiBer Birne
und Zitrusfrichten, die sich mit floralen Anklangen von Jasmin verbinden. Im
Mund ist der Malagousia vollmundig und harmonisch.

Mantinia rocken 950€ |28 €
Weingut: Tselepos, Region: Mantinia, Jahr: 2020, Rebsorte: Moschofilero

Erist von hellgelber Farbe mit feinem Kupferstich. Im Bouquet finden sich Aromen
von Zitrusfrichten, Rosen, Birnen und Jasmin. Der Mantinia WeiBwein ist reich und
kraftig, mit einem ausbalancierten Sauregehalt und fruchtigem Abgang.

ANixia rose mocken 8€|25€
Weingut: Arvanitidis, Region: Thessaloniki

Glanzende rosé Farbe, intensive Aromen, von roten Beeren, Erdbeeren, Stachel-
beeren und Kirschen mit Noten von getrockneten Tomaten und schwarzen Oli-

| ven im Hintergrund, im Geschmack fruchtig, ausgewogen, komplex, erfrischend,
AixiA lang anhaltend.

Biblia Chora rose wocken ne|Re
Weingut: Ktima Biblia Chora, Region: Kavala, Jahr: 2024, Rebsorte: Syrah

Der Ktima Biblia Chora Rosé aus 100 % Syrah zeigt eine klare granatrote Farbe
und verfuhrt mit Aromen von Erdbeere, Sauerkirsche und Blaubeere. Am Gau-
men frisch und ausgewogen mit lebendiger Sdure und elegantem Abgang.




7 e
Der Grieche

AM KUHSTALL

Willkommen im Griechen am Kuhstall, einem authentischen
griechischen Restaurant, das Ihnen das Gefuhl von Urlaub und sonniger Freude nach
Hause bringt.

Unser Ziel ist es, Ihnen durch unsere leckeren Gerichte und unsere gemutliche Atmo-
sphdare ein unvergessliches Essenerlebnis zu bieten. Wir bieten eine umfangreiche
Auswahl an traditionellen griechischen Gerichten, von leckerem Gyros bis hin zu
saftigem Souvlaki und kostlichem Tzatziki.

Unsere Koche verwenden nur die besten und frischesten Zutaten, um sicherzustellen,
dass jeder Bissen voller Geschmack und Aroma ist. Und wenn Sie nicht sicher sind,
was Sie bestellen sollen, steht unser freundliches Personal bereit, um lhnen bei der

Auswahl der Gerichte zu helfen.

Neben unseren kostlichen Gerichten bieten wir auch eine groBe Auswahl an griechi-
schen Weinen, die perfekt zu jedem Gericht passen. Ob Sie alleine, mit Freunden oder
mit der Familie essen mochten, wir bieten Ihnen eine warme und einladende Atmo-
sphare, die Sie genieBen werden.

Also, kommen Sie gern wieder und besuchen Sie uns. Lassen Sie sich erneut von der
Sonne Griechenlands verwohnen und
erleben Sie ein unvergessliches Essenerlebnis. Wir freuen uns darauf, Sie wieder be-
gruBen zu durfen!

Design von VASI | vasilidesign.com




