AM KUHSTALL




Kalte Vorspeisen

1. Oliven(® und Peperoni

Oliven, Peperoni, Rote Zwiebeln, Olivendl und Oregano

2. Zaziki

Griechischer Joghurt©), frische Gurken, frischer Knoblauch , Gewurze® und Olivendl
3. Chtipiti©

Creme aus Fetakdase©), Olivenad|, Paprika und scharfen Peperoni

6. Fetakése(©

mit Olivendl, Tomaten, Gurken und Oregano

7. Rote-Beete Salat

mit Joghurt(®), Knoblauch und Walnusse

8. Aperitif-Platte(® ©)

Zaziki®, Rote-Beete Salat®), Tomaten, Gurken, Oliven(®), Peperoni, Fetakase(®), Dolmadakia

und Salat

Warme Vorspeisen

9. Gegrillte Peperoni

Mit frischer Knoblauchsof3e und Olivendl
10. Knoblauchbrot gegrillt

11. Knoblauchbrot gegrilit

mit Tomaten und Fetakdse©

12. Gebackenes Allerlei

Auberginen, Zucchini, Paprika, Feta und Knoblauch-TomatensoRe®

13. Doimadakia(®: A H:1.¢)

Weinblatter gefullt mit Reis und Hackfleisch und mit Hollandaise SoRe? Uberzogen
14. Florinis(®

Rote Paprika gefullt mit Fetak&se®
15. Manuri (Feta)© gegrillt

Mit Honig und gebratenem Sesam
16. Ofen-Fetakdise(©

Mit frischer Knoblauchsofe

17. Dicke Bohnen mit Fetakése(® (iberbacken

T —

520€

470€

470€

730€

560€

13,00€

6,80€

420€
520€

1250€

830€

750€

830€

840€

690€

Suppen

18. Tomatensuppe

19. Tagessuppe

Frische Salate

20. Der Grieche

Eisbergsalat, Gyros, Bacon, CroGtons®

21. Choriatiki(©:-®

Traditioneller Bauernsalat

22. Griiner Salat

Spinat, Rucola, Cherry-Tomaten, Parmesan(©

(Wahlweise mit Thunfisch© oder Hahnchen)

Beilagen

29. Pommes Frites

30. Reis

31. Griechische Reisnudeln (Kritharaki)
32. Kartoffelecken

920. MetaxasoRe(47.¢)

350€
350€

10,20€

960 €

10,10€

310€
310€
310€
310€
260€




Fleischgerichte vom Cirll

33. Gyros mit Zaziki(®

Dazu Pommes

34. Souvlaki

2 FleischspiefRe mit Pommes

35. Bifteki(©:*)

Hacksteak© 4 gefullt mit Fetakdse, dazu Pommes

36. Rinderleber mit Rostzwiebeln

Dazu Pommes

37. Ouzo Teller mit Zaziki(©

Souvlaki, Gyros und Suzuki, mit Pommmes, dazu ein Ouzo 2cl
38. Thessaloniki Teller

Mit Zaziki®, Gyros, Suzuki® und Leber, dazu Pommes

39. Gegrilltes Hdhnchenbrustfilet

mit Gemuse, dazu Kartoffelecken

40. Schweinefilet gegrillt

Mit GemUse, Kartoffelecken und Kr&uterbutter

41. Argentinisches Entrecéte

Mit Kr&uterbutter®, Gemuse und Kartoffelecken

42.Kreta Teller

Mit gegrillte Lammkotelettes, Suzuki, Gyros, dazu Pommes und Zaziki
47. Athen Teller

Gyros, Souvlaki, gegrillte Lammekotelett, dazu Pommes und Zaziki
64. Filet Teller

Ha&hnchenbrustfilet, Lammfilet, Schweinefilet, GemuUse und Kartoffelecken

1450€

13,80€

1450€

1350€

1820€

17,20€

1650€

19,80€

2850€

18,70€

18,70€

23,00€

Lammspezialitaten

57. Lammhaxe mit Kritharaki®

Griechische Reisnudeln

58. Lammhaxe mit dicken Bohnen(:N)

59. Lammhaxe ohne Knochen(®*)

mit Reis und Gemuse®™

60. Gegrillte Lammkotelett(©:+)

mit Gemuse™ und Kartoffelecken

61. Lammfilet gegrillt

mit Krauterbutter®), Gemuse und Kartoffelecken
63. Gegrillte Lammbkotelett(© ")

mit Gemuse und Reisnudeln mit (Kritharaki) und TomatensoRe

Uberbackene Gerichte

43. Gyros mit MetaxasoRe(*7:¢)

Und Kasel ® Uberbacken, daozu Pommes

44. Suzukaki ©)

Hackrollchen mit MetaxasoRe7.©) Kasel @) Uberbacken, dazu Pommes
45. Hahnchenbrustfilet

Mit Metaxasofze”¢) und K&sel ® tberbacken, dazu Pommes

46. Schweinefilet

Mit MetaxasoRe 7.9, K&sel © iberbacken, dozu Pommes

1890€

18,30€
1830€

23,00€

22,80€

22,00€

16,50€

1510€

16,50€

19,50€




Pfannengerichte

50. Pfeffermedaillons

Schweinefilet mit Champignons in pikanter Tomaten-SahnesolRe, dazu Reis

51. Hdhnchenbrustfilet mit WeiBweinsoRe
Dazu Champignons und Reis

52. Schweinefilet mit MetaxasoRe(*7:¢)
Dazu Reis

53. Lammfilet mit MetaxasoRe(*7:¢)

Dazu Reis

56. Mousaka(~-©)

Kartoffelscheiben-Auberginenauflauf, Hackfleisch mit K&dse und mit einer

Bechamelcreme Uberbacken
62. Schweineschnitzel(® A ¢)

mit Metaxasofe® 7.9 dazu Pommes

Fischspezialitaten

66. Kalamaria
Frittierter Tintenfisch®~2) mit Gemuse®™ und Reis

68. Frittierte Scampi®)

Dazu Gemuse™ und Reis

69. Poseidon Teller

Frittierte Scampi®® und Kalamari mit Gemuse®™ und Reis
70. Lachsfilet©) gebraten

Dazu Gemuse™ und Reis

71. Dorade(©) gegrillt

Dazu Gemuse®™ und Reis

1960€

16,50€

1950€

21650€

16,50€

1290€

18,30€

19,60€

2010€

1850€

2430€

Nudelgerichte

72. spaghetti® mit Scampi® und TomatensoRRe

73. Spaghetti® mit Lachs©

Mit SahnesoRe(®), Champignons®™ und Ouzo verfeinert
74. spaghetti® mit HackfleischsoRe®

75. Spaghetti® mit MetaxasoRe(* ¢

Vegetarische Gerichte

76. Brokkoli iiberbacken

Frischer Brokkoli in SahnesoRe(®, Champignons und mit K&se Gberbacken
77. Kritharaki(®) mit TomatensoRe und Fetakdse(®

78. Spaghetti® mit Gemiise®™

Champignons und SahnesoRe(®

FUr unsere kleinen Gdste

80. Gyros mit Pommes
81. Schweineschnitzel(® ¢4
mit Pommes

83. Spaghetti® mit HackfleischsoRe®

1410€
1410€

9,70€
9,70€

990€

8,90€
9,60€

6,90€
6,70€

6,70€

Liebe Gdaste, es ist unser Ehrgeiz und Anspruch, A Eier
dass Sie bei uns glicklich und zufrieden sind. B ErdnuUsse
C Fisch
Wir verwenden deshalb ausschlieRlich Lebens- D Gluten
mittel von sehr hoher Qualitét. Leider gibt es E Krebstiere
dabei aber auch Produkte, die nicht ohne be- F Lupinen
stimmte Zusatzstoffe erhdltlich sind. G Milch
H Senf
Aufgrund der neuen Verordnung zu Kennzeich- I Sellerie
nung von Lebensmittel und zum besseren Ver- J Soja
standnis fur Sie, haben wir die Speisekarte mit K Sesam
einer kleinen Zahl oder Buchstabe rechts oben L Weichtiere

gekennzeichnet.

M Schalenfrichte
Schwefel

mit Farbstoffe

mit Konservierungsstoffe
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstdarker
geschwefelt

geschwarzt

mit SURungsmittel
chininhaltig

koffeinhaltig

©CoONOGAhWN=Z



Alkoholfreie Getrdnke

173. Wasser leise/laut (0,21 oder 0,71)

174. Pepsi Cola

175. Mirinda

178.7 Up

179. Spezi

364. Tonic

365. Ginger Ale

358. Bitter Lemon

181. Orangensaft

182. Johannisbeersaft
183. Traubensaft

506. Kirschnektar
507. Bananennektar
508. Multivitaminsaft
509. Apfelsaft

510. Apfelschorle

511. Tomatensaft

176.KiBa

915. Fassbrause rot 0,331

Heilde Getrdnke

160. Griechischer Mokka

161. Glas Tee (verschiedene Sorten)

162. Tasse Kaffee

163. Glithwein 0,26 |
164. Grog

170. Cappuccino

171. Espresso

171a. Espresso doppelt
172. Milchkaffee

172a. Latte Macchiato

0,21
250€
250€
250€
250€
250€
260€
260€
260€
260€
260€
260€
260€
260€
260€
260€
260€
260€
260€

0,41
490€
380€
380€
380€
380€

410€
410€
410€
410€
410€
410€
410€
410€
410€
410€
410€
410€
410€
320€

290€

210€
220€
360€
290€
230€
200€
360€
250€
290€

Bier

0,31 0,51
Ur-Krostitzer Feinherbes Pilsher 290€ 410€
Schofferhofer Weizen Naturtriib 410€
Ur Krostitzer Schwarzes 410€
Mythos (Flasche 0,33I) 310€
Hellblondes Lagerbier der Olympic Brewery S.A, Ritsona-Eviag, Griechenland
Schofferhofer Weizen Dunkel 410€
Schofferhofer Weizen Kristall 410€
Schofferhofer Weizen 0,0% Alkoholfrei 410€
Radeberger Alkoholfrei (Flasche 0,33I) 310€
Mixgetrdnke
152. Abach Cola 450€
154a. Whisky Cola 6,20€
500. Bacardi Cola 550€
501. Gin Tonic 550€

502. Wodka Lemon S 550€

)




Offene Rotweine Aperitifs

0,21 0,51 132. Ouzo auf Eis 4¢l 3,80€
188. Naoussa 5,50€ 870€ 134. Martini 4cl 410€
Spatlese, trocken, herb Weil3 oder Rot
514. Makedonikos halbtrocken 550€ 870€ 135. Campari 4cl 510€
192. Imiglykos halbsii3 550€ 870€ Mit Wasser oder Orangensaft
193. Roditis trocken, rosé 550€ 8,70€
194. Mavrodaphne 570€ 10,80€

Sonnengereifter roter Likdrwein

Griechische Spiritousen

136. Ouzo 2cl 200€

Offene Welgwelne 137. Metaxa 5 ***** 2cl 310€

138. Metaxq 7 *****xx 2cl 390€

0,21 0,51 139. Metaxa Reserve 2cl 570€

184. Anthos trocken, herb 470€ 850€ 148. Ouzo Plomari 2cl 360€

513. Makedonikos halbtrocken 470€ 8,50€ 157. Tsipouro 2cl 3,90€
186. Retsina trocken, geharzt 4,70€ 850€
187. Imiglykos halbsuf 470€ 850€
195. Samos 590€ 9,70€

Vollgereifter weilder Likérwein |ntern0tion0 |e Spiritousen

140. Korn 2cl 260€
141. Apfelkorn 2cl 260€
144. Malteserkreuz 2cl 330€
145. Unterberg 2cl 3,30€
146. Fernet Branca 2cl 3,30€
147. Jdgermeister 2cl 330€
149. Wodka 2cl 330€
150. Rum 2cl 330€
151. Asbach 2cl 330€
153. Whiskey 2cl 450€
156. Ramazotti 2cl 3,90€

159. Amaretto 2cl 340€




Flaoschenwelne Rot

Kanenas ocken 32 €
Weingut: Tsantali, Region: Maronia, Thrakien, Jahr: 2020,
Rebsorte: Mavroudi, Syrah

. Kanenas von Tsantali ist ein trockener und kérperreicher Rotwein aus

e 0 i Syrah- und Mavroudi-Trauben aus Maronia, Thrakien. Mavroudi-Trauben
] R i sind selten und tanninreich in ihrer Jugend, aber sie haben ein gutes

!, b Lagerungspotenzial und werden mit der Zeit samtiger. Kanenas hat
Beeren- und Fruchtaromen mit harmonischem Sdaure-Tanningehalt und
passt gut zu Wild, Lamm und kréftigen K&sesorten.

KlimnaKlima Organic rrocien 30€
Weingut: Tsantali, Region: Makedonien/Thrakien, Jahr; 2015,
Rebsorte: Cabernet Sauvignon

Lebhaftes dunkelrot im Auge. Im Duft harmonieren Beerenfrichte, sub-
tile Gewulrz- und Holznoten und ein Hauch gruner Paprika. Am Gaumen
prdsentiert er sich vollmundig, fruchtig mit angenehmen Tanninbiss was
ihm einen langen, schmelzigen Abgang verleihtund fruchtigem Abgang.

Kokkinomilos rrocken e

Weingut: Tselepos, Region: Mantinia, Jahr: 2018, Rebsorte: Merlot

Die Tanninen sind nur leicht spurbar. Der Wein ist gut strukturiert und
rund. Er hat einen langen intensiven Abgang. Das Aroma ist charakteri-
siert durch reife rote Frichte mit Nuancen von Vanille und Schokolade.

Flaschenweine Weil’

MO'OgOUSlO TROCKEN 35€
Weingut: Ktima Gerovassiliou, Region: Makedonien, Jahr: 2020,
Rebsorte: Malagousia

In der Nase entwickeln sich komplexe Aromen von Aprikose, Mango, wei-
Rer Birne und Zitrusfrichten, die sich mit floralen Ankldngen von Jasmin
verbinden. Im Mund ist der Malagousia vollmundig und harmonisch.

Mantinia mwocken 28

Weingut: Tselepos, Region: Mantinia, Jahr: 2020, Rebsorte: Moschofilero

Er ist von hellgelber Farbe mit feinem Kupferstich. Im Bouquet finden
sich Aromen von Zitrusfrichten, Rosen, Birnen und Jasmin. Der Mantinia
Weilkwein ist reich und kréftig, mit einem ausbalancierten Séuregehalt
und fruchtigem Abgang.

Santorini rrocken BE>
Weingut: Sigalas, Region: Santorini, Jahr: 2017, Rebsorte: Assyrtiko

Im Gaumen geschmeidig, spritzig mit mineralischer Note wurzig und
schmelzig, recht kraftiger Korper, spurbarer Alkohol am Gaumen
schmelziger Abgang mit Noten getrockneter Apfel. Die mineralische
Note ist das Ergebnis des Terroirs von Santorini.

Kanenas rocken 28

Weingut: Tsantali, Region: Ismaros, Jahr: 2020, Rebsorte: Mavroudi-Syrah

Ein Duft nach frischen Rosenbléttern, SURRwaren, Erdbeere und schwarzer
Pfeffer dominiert die Nase. Ein intensives Aroma am Gaumen mit scho-
ner Fulle, ausgewogener Abgang.
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AM KUHSTALL

Willkommen im Griechen am Kuhstall, einem authentischen
griechischen Restaurant, das Innen das Gefuhl von Urlaub und
sonniger Freude nach Hause bringt.

Unser Ziel ist es, Ihnen durch unsere leckeren Gerichte und unse-

re gemutliche Atmosphdre ein unvergessliches Essenerlebnis zu

bieten. Wir bieten eine umfangreiche Auswahl an traditionellen

griechischen Gerichten, von leckerem Gyros bis hin zu saftigem
Souvlaki und késtlichem Tzatziki.

Unsere Kéche verwenden nur die besten und frischesten Zu-
taten, um sicherzustellen, dass jeder Bissen voller Geschmack
und Aroma ist. Und wenn Sie nicht sicher sind, was Sie bestellen
sollen, steht unser freundliches Personal bereit, um Ihnen bei der
Auswahl der Gerichte zu helfen.

Neben unseren késtlichen Gerichten bieten wir auch eine grolde
Auswahl an griechischen Weinen, die perfekt zu jedem Gericht
passen. Ob Sie alleine, mit Freunden oder mit der Familie essen
mochten, wir bieten Ihnen eine warme und einladende Atmo-
sphare, die Sie genielden werden.

Also, kommmen Sie gern wieder und bbesuchen Sie uns. Lassen Sie
sich erneut von der Sonne Griechenlands verwéhnen und
erleben Sie ein unvergessliches Essenerlebnis. Wir freuen uns
darauf, Sie wieder begrulden zu durfen!




